Jrattoria Cl’]ianti



Antipasti -Tlaetelek

Fi]ctto di storione affumicato con gelato di avocado alla senape 2190t

r:ijstélt tokhalfilé mustaros avokédé]cagglalttal

Terrina di Fegato d'oca con Formaggio di mela cotogna alla lavanda, 2390t
insalata di ciPo”a rossa

ijama’j~tcrrinc levendulas birsalmasajttal, lilahaggma salataval

Lingua fredda di maiale ,,Manga]ica” al vino rosso con crema di Formaggio 1 890t
morbido al cren e uova di quaglia affumicate

Hicleg vorésboros mangalicange!v légﬂ torméas sajtkrémmel és fiistolt Fijrjtoja'ssa!

Formaggio di capra fritto con spezic verdi e crema di Paprika al forno 1 890t

Rantott kccskesajt z6ldfiszeres siilt Paprikakrémmel
]nsalatc — Saléték

lnsalata Cacsar con Petto di PO”O 2 190 I:t

Cézérsaléta csirkemellel

Lattuga fresca con Fegato d’anatra e Pistacc}'nio, mango e pancetta fritta 2490t

Z(’jlclsa]éta Pisztéciés kacsaméjjal) mangéval és siilt Panc]ﬁettéva]

[nsalata ai tre Pomoc]ori e Formaggio di capra marinato 2090 [t

Saléta haromfele Paradicsombél, Péco]t kecskesajttal

Lattuga allolio dinocie Gere»verjus i 290 [t

| eveles salatak clic')o!ajjal és Gcre—-verjus ~-ve



Minestre — | evesek

(remadi cavolo con mascella di maiale ”Mangalica”

Habos képosz’cakrémlcvcs mangalicapomcéval

ZuPPa di carne di cervo ai tre Funghi

Szarvasraguleves haromfele gombéval

ZUPPa di Fagiano converdure e gnocchi alati

Fécénleves zc’jldségekkc] és sza’rngas galuskéval

Crema dolce di zucca con chato doca rogal

Siitdtokleves libaméj»rogaual
Faste — Tészték

Fasta di Patatc riPicnc di salmone affumicato ai due sedani

]:ijstélt lazaccal toltstt hazi burgongés tészta, ketfele zellerrel

Tagliate”e al tartufo con ragu d’anatra

Szarvasgombés tag]iate”e, kacsaraguval

SPaghetti a”)ag!io, olio e Pepcroncino
SPagctti Fok%aggma’val) oll’vaolajjal, csipéspaprikéval

[arfalle al Pomodoro con coda &igambero a”’aglio

Faradicsomos farfalle {:ou*uaggmés rakfarokkal

Risotto ai Funghi Porcini

\/argéngés rizottod

Lasagne con carne divitello

Borjtjhusos lasagne

990 It

1090t

950 It

990 It

24901t

2 690t

1 190ft

2390t

2390 [t

2 690t



Secondi Piatti - 8etelek

(_oscia di POHO rosolata con carote fritte al coriandolo,
sogliola e crema di Pisc”i

Firl’tott csirkecomb siilt korianderes karottéval, Paszternékkal ¢s z6ldborsshabbal

Fetto d’anatra rosolato con crema di Patate,
cavolo rosso e salsa di Fegato d’'oca

Roézsaszin kacsamell vérésképoszté&burgongés tészta’val, libaméjszésszal

[Filetto di salmone con risotto alla barbabietola, velouté di basilico al Pccorino

| azactilé ceklas rizottoval, bazsalikom-velouté-val

]:i]etto di pesce burro con salsa Aigamberi allo spumantc, Patate mediterrance

\/aﬂ‘:al]cilé Pezsgé’s rékszc’)sszal, mediterran burgongéval

Filetto d’arrosto di maiale ,,Mangalica” al rosmarino con ravioli ripieni
di rognone e salsa di gambe secche

Rozmaringos mangalicasz(ﬁz vesevelds clerelgével, szcgﬂﬁgombés szdsszal

(_ostoletta di maiale ),Mangalica” con Puré di toPinambur a”’aglio
Mangalicakaraj csicsékapijrévc! és konfitalt Fokhagyméva!

ZamPa sugosa di maiale con velouté dilenticchie alla scnape

Szapcos malaccsiilsk mustaros lencsefézelékkel

Bracio]a divitello arrosto con zucca dolce al cumino romano e crema di wasabi

Béréngﬂekken romai kéménges siitStokkel, wasabi-habbal

Ragtﬁ di caPriolo al vapore con gnocchi Fritti
e Puré di mela cotogna e barbabietola

Férolt bzragu siilt nud]ival, birsalmapijrévc! ¢s ceklaval

Filetto di manzo con gnocchi di patate ai Funghi Porcini
e Pomodori fritti al rosmarino

Bélszx’n steak varganyas ga'nica’val és rozmaringos siilt Paradicsomma

2790t

3200 [t

3 190t

2890t

% 890 [t

2990t

2890t

3 190t

3 190 [t

4990t



Dcssert - Dcsszertek

Mousse ai due cioccolatiin liquore alluovo e more allo sciroPPo 1090t

Ketfele csokoladé-mousse tojéslii(é'rben marinirozott szederrel

Bu&ino diriso alla vaniglia con crema di caramello alla cannella 990 [t

\/arn’liés tejberizs Fahéjas karamellhabbal

(anocchi dolci ai semi di papavero ,a modo nostro” 990 't

Makos guba Jkicsit ma’sképp”

Gnocchi diricotta al mirtillo ricoPerti di corn flakes e crema di marzapane 1290t

A}Conyés turégombéc corn flakes kéntésben, marciPénos Sntettel

Fiatto misto di formaggio 1 890t
88

\/cgyes sajttél



Fizza — Fizzak

Margt]crita
Mozzarella, Pomodoro, origano

Mozzarc”a, Paraclicsomszo’sz, oregano

Fizza [Frosciutto
Mozzare”a, Pomodoro, Prosciutto

Mozzare”a, Paradicsomszosz, sonka

FPizza Quattro tormaggi
Mozzare”a, Pomodoro, quattro tormaggi italiani

Mozzarc”a, Paraclicsomszo’sz, néggtéte olasz sajt

Fizza Fiorentina
Mozzare”a, Pomodoro, salame Piccante, rucola, toglie di Parmigiano

Mozzarc”a, Paraclicsomszo’sz, csn’Pc'Ss szalami ruki(o‘a, Parmeza’ntap

Fizza Donatello
Mozzarella, Pomodoro, mascarpone, Prosciutto di Parma, olive, cipo”a

Mozzare”a, Paraclicsom) mascarpone sajt, Pérmai sonka, oliva, haggma

Fizza Fiemonte
Mozzare”a, Pomodoro, tunghi, sPinaci, tormaggio brie

Mozzarc”a, Paracticsom, varganya, Parajlevél, brie sajt

Fizza Amalti
Mozzare”a, Pomo&oro, Pancetta, olive nere, Pomo&oro secco

Mozzare”a, Parac{icsom, pancetta, fekete o]iva) szaritott Paradicsomt

Fizza pane
P

Fizzakcnyér

990 It

1 390t

1490t

1 590 [t

1690 Tt

1 690t

1 690

300 [t



Puon aPPetitoi
Jé etvagyat kivan a Jrattoria (_hianti team!

Ruprecht Lész!é executive chef

Nagg Krisztiém konyhagénék - chef
[Tndredi Zoltém szakacs - cuoco
FPlank Mihé]g szakacs - cuoco

Takécs Lérénd szakacs - cuoco

Korom Balézs Pincér~ cameriere
La'sz]é Szabolcs Pincér~ cameriere

David Z_solt Pincér~ cameriere

(18si Palazs étteremvezetd — direttore del ristorante

Trattoria (Chianti
8200 \/eszprém

Cscrma’k Antal u. 13.
Aszta]?og]ala’s: 06 88 410-%85

e-mail: info@chiantietterem.hu

web: www.chiantietterem.hu






