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Antipasti - APPetizers - \/orsPeiscn

[Filetto di storione affumicato con gelato di avocado alla scnape

Smoked sturgeon fillet with mustard flavoured avocado ice cream

(Gersuchertes Stérmct, dazu Avocado [Tis mit Senf

Terrina di Fegato d'oca con Formaggio di mela cotogna alla lavanda,

insalata di ciPo”a rossa

Terrin of foie gras, served with lavender flavoured quiﬂcejeng and red onion salad

Génseleber~T@rrine, dazu Quittengelce mit ]_gavenclel und rote /wiebeln Salat

Lingua fredda di maiale ,JMangalica” al vino rosso con crema

di Formaggio morbido al cren e uova di quaglia affumicate

Colc] Mangalitza tongue braised in red wein,

served with horseradish flavoured soft checsccream, and smoked quail egg
]n Rotwein geschmortes kalte Mangalitza ~ Zunge,

dazu Weicl’xkésecreme mit Kren und geréuchertem Wac}'ntelei

]:ormaggio di capra fritto con 5Pezic verdi e crema di Paprika al forno
ried goat cl';cesc) served with baked pepper cream with grean herbed
Fanierte chgenkése, dazu gebackene FaPrikacreme mit griinen Kréutern

]nsalate - Sa]ads - Sa]ate

Insalata (_aesar con petto di PO”O
(Caesar salad with chicken

(aesar Salat mit [Jithnerbrust

La‘ctuga fresca con Fegato danatra e Pistacchio, mango e Pancetta fritta
(areen Sa‘ad with duck liver with Pis’cachio) mango and fried Panchetta
Cariiner Salat, dazu E_nteleber mit Fistazie, Mango und gebackene Fanchetta

[nsalata ai tre Pomodori e {:ormaggio di capra marinato
Salacl of three type of tomato with marinated goat cheese
Tomatensalate auf drei Arten mit beizente Ziegcmi(ésc

Lattuga allolio dinocie Gere»verjus
Salad leaves with nut oil and (Gere verjue
Blattsalaten mit Nussél und (Gere \/erjue

2190t

2390 [t

1 890t

1 890t

2190t

2490t

2090t

1 290 [t



Minestre — SOUP - SUPPC

(_rema di cavolo con mascella di maiale ),Mangalica”

Cabbage cream soup with foam and jowl of mangaltiza
KOHSUPPC mit Schaum und MangaIJ

itzasmahl

ZuPPa di carne di cervo ai tre Funghi

enison ragout soup with three tgpes of mushrooms

Hirschragout SUPPC mit drei Arten von Kase

ZuPPa di Fagiano con verdure e gnocchi alati
icasent soup with vegetablcs and Pou]trg dumpling
I:asansuPPe mit Gcmﬁsen und Gemqijgcl Noci«irl

Crema dolce di zucca con Fegato d'oca rogal
Fumpkin soup with foei gras roya]
Kijrbissuppe mit Génseleber Roga]

Faste

Fasta di Patatc ripicne di salmone affumicato ai due sedani
Home made Potatos Pockets stuffed with sa!morx, served with two tgl;)es of ce!erg
fﬂausgemachte K artoffeltascherl mit | achs g@ciju’c, dazu Sc”eric auf zwei Arten

Tag]iate”c al tartufo con ragu d’anatra
Tagliate”e with trmclqe) served with Duckragout
Tagliate”e mit TrU]CTCcl, dazu Entenragout

Spaghetti a”’ag!io, olio e Peperoncino
Spaghetti with gar]ic, olive oil and hot green pepper
Spaghetti mit Knoblauch, Olivcnél und scharfem FaPrii(a

r:amcaue al Pomocloro con coda digambero all)ag!io

Frawns sautéed with garlic, served with farfalle und tomato

Mit Knoblauch gerostete Kénigsgarnclen mit f:amca”e und Tomaten

Risotto ai Fung]ﬂi Porcini
Forcini risotto

Steinpi]zrisotto

Lasagne con carne di vitello

Lasagne with veal
Lasagne mit Kalbs

990 [t

1090 [t

950 [t

990 [t

24901t

2 690t

i 190t

2390 [t

2390t

2 690t



Secondi Piatti —~ Main courses — fﬂauptgerichte

Coscia di Po”o rosolata con carote fritte al Coriandolo, 2 790 It
sogliola e crema di piselli

Sautéec{ lcg of chicken with coriander baked carrot, Parsnip, and green pee foam

Geréjstetc Hénchenk@u]q dazu gcbackcne Karo’cten, Fas’cinak und grine E‘bsen Sc%aum

Fetto d'anatra rosolato con crema di Patate, cavolo rosso e salsa di Fegato doca % 290 f:t
Fink roaested duck breast, served with noodle with red cabbage and goose liver sauce

Rosé gebratene Eptenbrust, dazu Kar’cogelnudel mit Rothkohl und Génselebersauce

Filetto di salmone con risotto alla barbabictola, velouté di basilico al Pecorino 3 190t

Salmon fillet, served with beetroot flavoured risotto and basilikum velouté

Lachsxtilet, dazu Rote—Bete Risotto mit Basi]ikum \/e]outé

Filetto di pesce burro con salsa &igamberi allo spumante, patate mediterranee 2890t
Buttemcish with champagnc sauce and sautéed potatoes

Butterfisch mit Sektsosse und Rostkartoffeln

Filetto darrosto di maiale ),Mangalica” al rosmarino con ravioli % 890 [t
ripieni di rognone e salsa di gambe secche

f:i”et of Mangalitza Pork with rosmarin,

served with | oin of kidncg stuffed Pocket, and carnation mushroom sauce

Mangaltiza Jungxccrnbraten mit Rosemary, dazu Teigtascl‘lc
mit [Jirnnieren ge]cij”t und Ne”«: Fi]z Sosse

Cos‘colctta di maiale ),Mangalica” con Puré di toPinambur a”’aglio 2990t
Mangaltiza 5chweinebraten mit Sijsskartoﬁce], dazu Knoblauch Comcit
Mangaltiza Pork chop with sweet Potatocs and garlic confit

ZamPa sugosa di maiale con velouté dilenticchie alla senape 2890t
Juicg sucking Pig with mustard flavoured vegetabie dish of boiled lentils
Saftige Spamcerke]braten, dazu Linsengem[ise mit SCI’HC

Braciola divitello arrosto con zucca dolce al cumino romano e crema di wasabi 3 190t

Lambs’ceak) served with PumPkin with cumin and wasabi foam

Lammsteak, dazu Kijrbis mit Kreuzk[jmmel und Wasabi ~ SC}naum

Ragt'; di caPriolo al vapore con gnocchi frittie Puré dimela cotognae barbabietola 3 190t
enison ragout, served with baked noodles and mashed quince and beetroot

Re%ragout mit gebackene Nucleln, dazu Qpitteﬂmus und Ro’ce ~ Bete

[Filetto di manzo con gnocchi di patate al Funghi Porcini e Pomodori fritti al rosmarino 4 990 [t
BCC)C tenderloin steak with »ganica” with Porcini and baked tomato with rosmary
Rinclermet~5’cea1<, dazu »ganica” mit Stcinpilz und gebaci«inc Jomaten mit Rosmarin



Dcsscrt - Desscrts

Mousse ai due cioccolatiin liquorc alluovo e more allo sciroPPo
Two types of chocolate mousse with marinated blackberry in E_ggliciucur

Schokoladenmousse auf zwei Arten, dazu Ejerliqueur marinierten Brombeercn

Budino diriso alla vaniglia con crema di caramello alla cannella

\/arxi”a flavoured rice Pud&ing and caramel foam with cinnamon

Milchreis mit \/ani”c, und Karamell - Schaum mit /imt

(Grocchi dolci ai semi di papavero ,a modo nostro”

Foppyseccl biscuit with sugar and milk a la ,,Clwianti”
fﬂérnchenscheiben mit \/ani”emilch und Moi'm ala ),Chianti”

Gnocc!’n’ di ricotta al mirtillo ricoPerti di cornflakes e crema di marzapane

Bcrry filled cottage cheese dumplings in cornflakes with marzipan sauce
[Heidelbeer Topxcenknédel n Maisﬂocken mit Marzipansosse

Fiatto misto di 1Cormaggio
Chceseplatc
Késeplatte

1090 [t

990 [t

990 It

1290t

1 890t



Fizza - Fizzas

Margherita
Mozzare”a, tomato, oregano

Mozzare”a, Tomatcrx, Oregano

Fizza Frosciutto
Mozzare”a, tomato, ham

Mozzare”a, Tomaten, Schinken

FPizza Quattro Formaggi
Mozzare”a, tomato, four tchs of ]ta]iarx cheese

Mozzarc”a, Tomaten, vier Késesortcn

Fizza [Fiorentina
Mozzare”a, tomato, hot sa]ami, rukkola, parmezan Plates

Mozzare”a, Tomatcrx, scharfe Salami, Farmczan Hat’ccn

Fizza Donatello
Mozzare”a, tomato, mascarpone chcese, Farma ham, olive) onion

Mozzare”a, Tomaten, Mascarpone, Farmaschinken) Oliven, Zwiebel

Fizza Ficmonte
Mozzare”a, tomato, cep, spinac!ﬁ, ]eavcs, brie cheese

Mozarc”a, Tomaten, Steinpilz, B‘attspinat, Brie Kése

Fizza Ama]]ci

Mozzare”a, tomato, Pachetta, black o]ive, dried tomato

Mozzare”a, Tomatcrx, Fanchctta, schwarze Olivc, getrockncte Tomaten

Fizza panc
Fizza bread
Fizza Prot

990 It

1 %290 [t

1490t

1 590 [t

1 690 Tt

1 690 Tt

1 690t

300 [t



Puon aPPetitoi

Ruprecht | 4szlo executive chef

Nagg Krisztién executive chef
Fndredi Zoltan cuoco - chef

Flank Mihély cuoco - chef
Takécs Lérénc] cuoco - chef

Dévid Zsolt cameriere - waiter
Korom Palazs cameriere ~ waiter
Lészlé Szabo]cs cameriere -~ waiter

(16si Palazs direttore del ristorante - restaurant manager

Trattoria (Chianti
8200 \/eszprém
(Csermak Antal u. 13.
Asztalfoglalas: 06 88 410-385

e-mail: info@chiantietterem.hu

web: www.chiantietterem.hu






